Pizza Nyalokak

Pizza nyaldka 1.

Hozzavalok a tésztahoz:

500g Mester Pizza por

500 ml Folyadék

259 Elesztd

20g cukor

20 ml olaj

Elkészitése:

A hozzavaldkat 6sszekeverjik, kenhet6 lagy tésztat kapunk.10 cm-es korlapokat simitunk a sitépapirra. Mester pizza
szosz port kikeverjik hideg vizzel, a kész sz6sszal megkenjik a tésztat. Bacon kockat, szalami szeletet, bazsalikom
vagy rukkola levelet teszlink ra és sajttal megszorjuk. Kelesztjiik,180C-on pirosra sitjiik, majd bambusz palcara
hizzuk és sords korsoban talaljuk.

Pizza nyaldka 2.

Hozzavalok a tésztahoz:
500g Mester pizza por

200g Mester kelt tészta liszt
450ml folyadék

50ml olaj

40g cukor

40g élesztd

Elkészitése: A hozzavaldkbdl tésztat készitink. Elnyujtjuk fél- 1 cm-es vastagsagura, nagy fankszaggatéval
kiszaggatjuk. Mester pizza szésszal megkenjik. A feltét ugyanaz, mint az 1-es valtozatnal. Aki a puha tésztasat
szereti, az valassza az 1.-t, aki a ropogosat valassza a 2. valtozatot, de feltétlenul ki kell prébalni mind a kettét!




